
紀州梅真鯛価格表
　　　★表示価格は横浜市場渡しの税抜き価格です。送料が別途かかります。

横浜魚河岸厨房

【規格】 原魚：約１ｋｇ　真空包装　
【荷姿】 発泡スチロール氷詰め
【配送】 ヤマト運輸　冷蔵
【消費期限】 8℃以下で保存　Ｄ+2　
【備考】 紀州特産の南紅梅や醤油を同梱

することも可能です。

【規格】 ２尾で正味1.0～1.5ｋｇ（目安）　真空包装
【荷姿】 発泡スチロール氷詰め
【配送】 ヤマト運輸　冷蔵
【消費期限】 8℃以下で保存　Ｄ+2　
【備考】 内容量は変更可能です。

お問い合わせ下さい。

【規格】 原魚：約900ｇ～１ｋｇ　真空包装　
【荷姿】 発泡スチロール氷詰め
【配送】 ヤマト運輸　冷蔵
【消費期限】 8℃以下で保存　Ｄ+2　
【備考】 内容量は変更可能です。

お問い合わせ下さい。

【規格】 3～4作入り/約500ｇﾊﾟｯｸ×２
【荷姿】 発泡スチロール氷詰め
【配送】 ヤマト運輸　冷蔵
【消費期限】 8℃以下で保存　Ｄ+3　
【備考】 内容量は変更可能です。

お問い合わせ下さい。

【規格】 3～4作入り/約500ｇﾊﾟｯｸ×２
【荷姿】 発泡スチロール氷詰め
【配送】 ヤマト運輸　冷蔵
【消費期限】 8℃以下で保存　Ｄ+2　
【備考】 内容量は変更可能です。

お問い合わせ下さい。
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梅真鯛ギフト用姿造り（スキンレスフィレ）

梅真鯛カマ付きフィレ鱗取り２尾入り＜不定貫＞

梅真鯛姿造り皮付きフィレ２尾入り

梅真鯛あぶり　約500g入りパック２Ｐ

梅真鯛スキンレスフィレ　約500g入りパック２Ｐ

\2,100
1cs

\2,500
1kg当たり

\3,400
1cs

\4,700
1cs

\4,600
1cs

ギフト仕様です。作をピチットシートで包み、真空包装しました。
頭とアラは鍋物や兜焼き・煮付け等にしていただけます。

使い勝手の良いカマ付きフィレです。刺身の他、切り身にもどうぞ。
１枚ずつピチットシートで包み、真空包装しました。

姿造りキットです。身をピチットシートで包み、真空包装しました。
鱗取りをご希望の場合はお知ら下さい。同価格でご提供致します。

活〆の歯ごたえと炙りの香りがベストマッチ！新発見の美味しさです。
作をピチットシートで包み、真空包装しました。

価値ある簡便商材です。作をピチットシートで包むことで余分な水分
を絞り、旨味を凝縮して真空包装しました。


